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Cuisiniéere induction 60cm 4zones Electrolux

Référence: CIB6642ABW

DESCRIPTION

Cuisiniere induction 60 cm 4 zones Electrolux / AEG CIB6642ABW — Performance, précision et cuisson vapeur

La Cuisiniére induction AEG CIB6642ABW est une cuisiniere induction 60 cm pensée pour les foyers exigeants a la recherche de
rapidité, précision et polyvalence. Equipée de 4 zones induction haute performance et d’'un grand four multifonction de 73 litres, elle
combine les avantages d'une table de cuisson ultra-réactive avec les performances d'un four chaleur tournante enrichi par la
technologie SteamBake. Idéale pour les cuisiniers du quotidien comme pour les amateurs de patisserie, elle permet de réussir aussi
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bien des plats mijotés que des pains croustillants ou des viandes parfaitement réties.

Grace a sa technologie induction, la montée en température est quasi instantanée et la chaleur est ajustée avec une précision
remarquable. Contrairement aux plaques traditionnelles, seule la zone en contact avec le récipient chauffe, limitant ainsi les pertes
d’énergie et renforcant la sécurité au quotidien. Cette cuisiniere 4 zones induction offre une puissance totale de 10 900 W,
permettant de cuisiner plusieurs préparations simultanément sans perte de performance.

Une plague induction 4 foyers rapide et sécurisée
La table de cuisson de la CIB6642ABW dispose de quatre foyers adaptés a différents diametres de casseroles :

e Avant gauche : 2300 W (boost 3600 W) — 21 cm
e Arriere gauche : 1400 W (boost 2500 W) — 14 cm
e Avant droit : 1800 W (boost 2800 W) — 18 cm

e Arriére droit : 1800 W (boost 2800 W) — 18 cm

Chaque zone bénéficie de commandes sensitives indépendantes avec slider tactile, permettant un réglage précis sur 14 niveaux de
puissance. La fonction Stop & Go offre une mise en pause instantanée pour maintenir les préparations au chaud sans risque de
surcuisson.

Four multifonction XXL avec SteamBake

Le four intégré de 73 litres propose une cuisson chaleur tournante pulsée, idéale pour une diffusion homogéne de la chaleur sur
plusieurs niveaux. La technologie SteamBake ajoute de la vapeur au début de cuisson pour obtenir des résultats plus croustillants a
I'extérieur et moelleux a I'intérieur, particulierement appréciés pour le pain, les viennoiseries ou les gratins.

Son systéeme de cuisson multiniveaux assure une cuisson uniforme, méme avec plusieurs plats simultanément. Cette fonctionnalité
est particulierement utile pour les familles ou lors de préparations en grande quantité.

Nettoyage facile et entretien simplifié

Avec son systeme AquaClean, le nettoyage du four devient plus simple. La vapeur générée ramollit les résidus alimentaires, facilitant
leur élimination sans effort ni produits agressifs. La porte démontable triple vitrage améliore également I'entretien et optimise
I'isolation thermique.

Design moderne et ergonomie optimisée

Avec ses dimensions standard de 59,6 x 85 x 60 cm, cette cuisiniére induction blanche s’intégre facilement dans toutes les cuisines.
Son design épuré, son tiroir de rangement intégré et son affichage LED moderne offrent une utilisation confortable au quotidien.
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Volume cavité four en litres : 73

Mode de nettoyage : Manuel

Porte froide : oui

Couleur : Blanc

Type de chaleur Chaleur pulsée (chaleur tournante)
oui

Label energie A
Pose libre

Mode de programmation Electronique

- Téléphone : 05 53 68 75 00 - Email : info@vigier-web.fr
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