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Four Craft combiné vapeur 73litres Asko noir
OCS8664A2
  Référence: OCS8664A2  

 

 

DESCRIPTION

  

Four encastrable ASKO OCS8664A2 – Performance et design haut de gamme

Découvrez le ASKO OCS8664A2, un four encastrable électrique conçu pour les passionnés de cuisine exigeants. Alliant
technologie moderne, design scandinave épuré et performance culinaire, ce four ASKO transforme chaque préparation en un
véritable chef-d’œuvre gastronomique.

Cuisson homogène et rapide : Grâce à la technologie de convection et à la distribution optimale de la chaleur, vos plats
sont cuits uniformément, avec un résultat doré et croustillant à souhait.

Polyvalence complète : De la cuisson traditionnelle à la cuisson vapeur, en passant par le grill, ce four répond à toutes vos
envies culinaires, même les plus créatives.

Facilité d’utilisation : L’interface tactile et les programmes automatiques simplifient la cuisson et garantissent des résultats
constants.

Design haut de gamme : Son esthétique minimaliste s’intègre parfaitement dans les cuisines modernes, apportant
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élégance et modernité.

Entretien simplifié : Grâce au nettoyage pyrolytique, vous pouvez nettoyer votre four facilement sans effort.

Le ASKO OCS8664A2 est conçu pour ceux qui recherchent performance, durabilité et style. Sa capacité généreuse, ses multiples
fonctions de cuisson et son efficacité énergétique en font un choix idéal pour les familles et les amateurs de gastronomie. Ce four est
parfait pour intégrer dans une cuisine équipée haut de gamme, tout en garantissant une expérience culinaire exceptionnelle.

FICHE TECHNIQUE

Marque ASKO
EAN13 3838782681349
Hauteur (cm): 60
Volume cavité four en litres : 73
Mode de nettoyage : Vapeur
Porte froide : oui
Couleur : Noir
Dimension encastrement (HxLxP) en mm : 590 x 560 x 550
Type de chaleur Chaleur pulsée (chaleur tournante)
Préconisation de la température : oui
Fermeture porte en douceur : oui
Tournebroche : non
Ouverture de porte : abattante
Label energie A+
Sonde cuisson oui
Basse température oui
Rails télescopiques Inclu
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