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Four combiné vapeur V-Zug Platinium Raccordement à
l'eau
  Référence: 2303300014  

 

 

  

DESCRIPTION

  

Four Combiné Vapeur V?ZUG CombiSteamer V6000 (Réf. 23033.00.014)

Découvrez le four combiné vapeur V?ZUG CombiSteamer V6000 45, un appareil encastrable haut de gamme qui allie
technologie professionnelle et design moderne pour la cuisine à domicile.

Ce four allie cuisson vapeur douce et chaleur tournante pour des résultats parfaits, préservant saveurs, textures et nutriments
des aliments.
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Un four alliant performance et innovation

Le V?ZUG 23033.00.014 se distingue par ses fonctionnalités avancées :

Cuisson combinée vapeur + chaleur tournante pour rôtir, cuire à la vapeur, griller ou régénérer les plats de manière
optimale.

Raccordement à l’eau courante, éliminant le besoin de remplir un réservoir.

Interface tactile avec CircleSlider pour un contrôle précis et intuitif.

Porte froide et fermeture douce pour plus de sécurité et de confort.

Classe énergétique A++, respectueuse de l’environnement et économique.

Design premium et ergonomie

Le four CombiSteamer V6000 présente une façade miroir Platinum et inox, idéale pour les cuisines modernes et élégantes.

L’éclairage LED double source permet de suivre la cuisson sans ouvrir la porte, tandis que la cavité en inox de 48 L offre un espace
suffisant pour tous vos plats.

Références:

23033.00.014

2303300014
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FICHE TECHNIQUE

Marque V-ZUG
EAN13 7630029458990
Hauteur (cm): 45.4
Largeur (cm) : 59.7
Profondeur (cm): 56.9
Poids (kg) : 35
Volume cavité four en litres : 48
Fonction Vapeur oui
Mode de nettoyage : Vapeur
Porte froide : oui
Couleur : Miroir Platinum
Energie : Electrique
Type de chaleur Chaleur pulsée (chaleur tournante)
Préconisation de la température : oui
Fermeture porte en douceur : oui
Tournebroche : non
Ouverture de porte : abattante
Label energie A++
Affichage T° : Oui
Type de pose: encastré
Mode de programmation Electronique
Sonde cuisson oui
Basse température oui
Rails télescopiques En option
Energie du four Electrique
Nature cavité Inox
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