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Four combiné vapeur CombiSteamer V6000 45cm VZUG

Référence: 2303300005

DESCRIPTION

Four Combiné Vapeur V?ZUG CombiSteamer V6000 (Réf. 23033.00.014)

Découvrez le four combiné vapeur V?ZUG CombiSteamer V6000 45, un appareil encastrable haut de gamme qui
allie technologie professionnelle et design moderne pour la cuisine & domicile.

Ce four allie cuisson vapeur douce et chaleur tournante pour des résultats parfaits, préservant saveurs, textures et
nutriments des aliments.
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Un four alliant performance et innovation
Le V?ZUG 23033.00.014 se distingue par ses fonctionnalités avancées :
e Cuisson combinée vapeur + chaleur tournante pour rétir, cuire a la vapeur, griller ou régénérer les plats de maniéere
optimale.
e Raccordement a I'eau courante, éliminant le besoin de remplir un réservoir.
e Interface tactile avec CircleSlider pour un contrdle précis et intuitif.
e Porte froide et fermeture douce pour plus de sécurité et de confort.

e Classe énergétique A++, respectueuse de I'environnement et économique.

Design premium et ergonomie
Le four CombiSteamer V6000 présente une facade miroir Platinum et inox, idéale pour les cuisines modernes et élégantes.

L'éclairage LED double source permet de suivre la cuisson sans ouvrir la porte, tandis que la cavité en inox de 48 L offre un espace
suffisant pour tous vos plats.

Références:
2303300005

23033.00.005

FICHE TECHNIQUE

V-ZUG
7630029444962
45.4

59.7

56.9

Volume cavité four en litres : 48
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Mode de nettoyage : Vapeur

oui

Couleur : Miroir Pearl

Origine de fabrication : Suisse

Type de chaleur Chaleur pulsée (chaleur tournante)

oui
oui
non
abattante
At
oui
oui
En option

- Téléphone : 05 53 68 75 00 - Email : info@vigier-web.fr

3/3


http://www.tcpdf.org

