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Four combiné vapeur micro-ondes 68l Asko
OCSM66BSH

Référence: OCSM66BSH

DESCRIPTION

Four combiné vapeur micro-ondes 68L Asko OCSM66BSH

Le four combiné vapeur micro-ondes 68 litres Asko OCSM66BSH réunit cuisson traditionnelle, vapeur et micro-ondes dans un
appareil haut de gamme concu pour les cuisines modernes. Grace a sa grande capacité de 68 litres, ce four encastrable permet de
préparer facilement des repas familiaux, des cuissons vapeur délicates, des gratins croustillants ou encore des réchauffages rapides
avec une précision remarquable.

Pensé pour offrir des résultats professionnels a domicile, ce modeéle Asko associe technologies avancées, design scandinave élégant
et confort d'utilisation intuitif. Son systeme de cuisson combinée optimise la diffusion de chaleur et de vapeur afin de préserver les
saveurs, les textures et les qualités nutritionnelles des aliments.
Un four multifonction 3-en-1 performant
Le modele Asko OCSM66BSH combine plusieurs modes de cuisson dans un seul appareil :

e Four chaleur tournante

e Cuisson vapeur intégrée
e Fonction micro-ondes
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¢ Modes combinés vapeur + chaleur
¢ Modes combinés micro-ondes + four

Cette polyvalence permet de cuire rapidement tout en conservant le moelleux et la qualité des préparations. Les Iégumes restent
croquants, les poissons gardent leur tendreté et les patisseries bénéficient d’'une cuisson homogeéne.

Grande capacité de 68 litres

Avec son volume utile de 68L, ce four vapeur micro-ondes encastrable offre un espace généreux pour cuisiner plusieurs plats
simultanément. Il convient parfaitement aux familles, aux amateurs de cuisine gastronomique ou aux utilisateurs recherchant un
appareil premium multifonction.

La cavité est congue pour optimiser la circulation de chaleur et faciliter le nettoyage aprés utilisation.

Cuisson vapeur : saine et précise
La fonction vapeur du Asko OCSM66BSH permet une cuisson douce idéale pour :

e |égumes

® poissons

e viandes blanches

® riz

* desserts

* cuisson basse température

La vapeur préserve les vitamines, les minéraux et les saveurs naturelles des aliments. Cette technologie est particulierement
appréciée pour une alimentation saine et équilibrée.
Fonction micro-ondes intégrée
Le micro-ondes intégré facilite le réchauffage rapide, la décongélation et les cuissons express. Les programmes combinés permettent
également de réduire considérablement le temps de cuisson tout en conservant un résultat homogéne et savoureux.
Design premium et finition élégante
Avec sa finition noire et inox, le Asko OCSM66BSH s’intégre parfaitement dans une cuisine contemporaine haut de gamme. Son
interface moderne, son affichage clair et ses commandes ergonomiques assurent une utilisation simple et intuitive au quotidien.
Confort d'utilisation et sécurité
Ce four combiné Asko propose plusieurs fonctions avancées :

e programmes automatiques

* cuisson assistée

e gestion précise de la température

e minuterie électronique

e sécurité enfants
¢ nettoyage facilité
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e cuisson homogene sur plusieurs niveaux

Ces équipements garantissent confort, précision et sécurité pour toutes les préparations culinaires.

FICHE TECHNIQUE

Marque ASKO

3838762959448
59.8

59.8

56.3

68

oui

Vapeur

oui

Noir

oui

encastré
Four
Electronique
Inclu

1000

Oui

- Téléphone : 05 53 68 75 00 - Email : info@vigier-web.fr
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