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Four encastrable combiné vapeur 71l Asko
  Référence: OCS66SSH  

 

 

 

DESCRIPTION

  

Four encastrable combiné vapeur Asko OCS66SSH 71L – Performance, précision et cuisson saine

Le four encastrable combiné vapeur Asko OCS66SSH 71 litres est un appareil haut de gamme conçu pour les cuisines modernes
exigeantes. Alliant technologie de cuisson traditionnelle et cuisson vapeur, il permet de réaliser des plats savoureux, sains et
parfaitement maîtrisés. Idéal pour les passionnés de cuisine comme pour les familles, ce four multifonction offre une polyvalence
exceptionnelle.

Grâce à sa technologie de cuisson combinée vapeur, ce modèle permet de préserver les nutriments, la texture et les saveurs
naturelles des aliments. Viandes juteuses, légumes croquants, pains moelleux ou pâtisseries dorées : chaque préparation atteint un
niveau de qualité professionnel.

Une capacité généreuse de 71 litres

Avec son volume intérieur de 71L, ce four encastrable offre une grande flexibilité pour cuisiner plusieurs plats simultanément. Il est
parfaitement adapté aux grandes familles ou aux amateurs de batch cooking. Les gradins multiples permettent une répartition
optimale des plats pour une cuisson homogène.
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Technologie de cuisson combinée vapeur

Le système de cuisson vapeur intégré permet d’ajouter de l’humidité pendant la cuisson. Cette fonctionnalité améliore
considérablement le résultat final :

Viandes plus tendres et juteuses
Poissons délicats sans dessèchement
Légumes conservant leurs vitamines
Pains et viennoiseries à la croûte parfaite

La combinaison chaleur traditionnelle + vapeur garantit une précision de cuisson exceptionnelle.

Design moderne et intégration parfaite

Le four OCS66SSH présente un design élégant en acier inoxydable, idéal pour les cuisines contemporaines. Son interface intuitive
facilite la sélection des programmes et le réglage des températures. L’intégration encastrable assure une finition esthétique
harmonieuse avec le mobilier de cuisine.

Fonctions et confort d’utilisation

Ce four combiné vapeur propose plusieurs fonctions avancées :

Programmes automatiques de cuisson
Modes combinés vapeur et chaleur tournante
Gestion précise de la température
Nettoyage facilité
Porte froide sécurisée

Chaque détail est pensé pour offrir une expérience utilisateur fluide et sécurisée.

FICHE TECHNIQUE

Marque ASKO
EAN13 3838782876714
Hauteur (cm): 59.8
Largeur (cm) : 59.8
Profondeur (cm): 56.3
Volume cavité four en litres : 71
Fonction Vapeur oui
Mode de nettoyage : Vapeur
Porte froide : oui
Couleur : inox anti-trace
Fermeture porte en douceur : oui
Label energie A++
Type de pose: encastré
Type d'appareil Four
Mode de programmation Electronique
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