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Four encastrable combiné vapeur Black Steel Asko

Référence: OCS66BSH

DESCRIPTION

Four encastrable combiné vapeur Asko OCS66BSH — Finition Black Steel

Le four combiné vapeur encastrable Asko OCS66BSH en finition Black Steel incarne I'excellence scandinave : design
minimaliste, technologies de cuisson professionnelles et matériaux premium. Pensé pour les cuisines contemporaines haut de
gamme, il associe chaleur tournante et vapeur maitrisée pour des résultats d’une précision remarquable, tout en préservant les
qualités nutritionnelles et gustatives des aliments.

Design Black Steel : élégance, robustesse, intemporalité

La facade Black Steel d’Asko offre une alternative sophistiquée a I'inox classique. Sa teinte sombre, mate et anti-traces de doigts
s’integre parfaitement dans les cuisines modernes, en colonnes d’appareils ou en niche standard 60 cm. La poignée massive en
acier, la porte triple vitrage et I'écran TFT couleur participent a une expérience premium, a la fois esthétique et fonctionnelle.

Technologie combinée vapeur + chaleur tournante
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Le modele OCS66BSH combine plusieurs modes de cuisson pour une polyvalence totale :

e Vapeur pure : idéale pour légumes, poissons, riz, cuisson diététique

e Chaleur tournante : cuisson homogene sur plusieurs niveaux

e Combiné vapeur + air chaud : viandes juteuses, pains croustillants, patisseries moelleuses
e Gril ventilé : gratins et rotis parfaitement dorés

e Régénération vapeur : réchauffe sans dessécher

Cette combinaison permet d’obtenir des résultats comparables a ceux d’'une cuisine professionnelle, directement chez vous.

Cuisson saine, précise et intelligente

Grace a une gestion électronique précise de I'humidité et de la température, le four ajuste automatiquement I'apport de vapeur selon
le programme choisi. Les aliments conservent vitamines, textures et saveurs, sans ajout de matieres grasses.

Les programmes automatiques intégrés guident I'utilisateur selon le type d'aliment et le poids, pour une cuisson parfaite sans
réglages complexes.

Interface TFT intuitive & programmes automatiques
L'écran TFT couleur haute définition propose :

e Menus clairs et ergonomiques

* Recettes et programmes automatiques

¢ Réglage précis de la température et du taux d’humidité
e Minuterie, départ différé, mémoire de programmes

Une prise en main rapide, méme pour les utilisateurs novices de la cuisson vapeur.
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