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Four encastrable multifonction pyrolyse Asko
  Référence: OTP26BGH  

 

 

 

DESCRIPTION

  

Four encastrable multifonction pyrolyse ASKO OTP26BGH : l’excellence scandinave au service de votre cuisine

Le four encastrable multifonction pyrolyse ASKO OTP26BGH allie design premium, technologies de cuisson avancées et simplicité
d’utilisation. Conçu pour les cuisines modernes, ce four encastrable ASKO série ESSENCE offre une cuisson homogène, un
nettoyage automatique par pyrolyse et une connectivité intelligente pour une expérience culinaire haut de gamme.

Avec son élégante finition en verre noir, son écran TFT tactile couleur de 3 pouces et ses 95 programmes automatiques, le four
ASKO OTP26BGH transforme chaque préparation en réussite gastronomique.

Un four multifonction pyrolyse performant et précis

Le four encastrable ASKO OTP26BGH dispose d’une capacité généreuse de 71 litres idéale pour les familles et les amateurs de
cuisine. Grâce à ses 23 modes de cuisson multifonction, il s’adapte à toutes les recettes :

chaleur tournante pulsée,
cuisson traditionnelle voûte et sole,
gril ventilé,
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fonction Air Fry,
décongélation,
maintien au chaud,
déshydratation,
cuisson basse température,
levage de pâte,
stérilisation.

La technologie de circulation d’air 360° garantit une cuisson parfaitement homogène sur plusieurs niveaux simultanément. 

Nettoyage pyrolyse : un four toujours impeccable

Le système de nettoyage pyrolyse permet d’éliminer automatiquement les graisses et résidus alimentaires en les réduisant en
cendres à très haute température. Une fois le cycle terminé, un simple coup d’éponge suffit pour retrouver une cavité propre.

Cette technologie assure un entretien facile sans produit chimique et améliore durablement l’hygiène de votre four. 

Sonde de cuisson intégrée pour une précision professionnelle

Le four ASKO OTP26BGH intègre une sonde de cuisson thermique permettant de contrôler avec précision la température à cœur des
aliments. Viandes, poissons et pâtisseries bénéficient ainsi d’une cuisson parfaitement maîtrisée.

La technologie Celsius Cooking™ maintient une température précise avec un écart maximal de ±1°C pour des résultats constants et
professionnels. 

Fonction Air Fry : cuisine saine et croustillante

Grâce à sa fonction Air Fry et son panier dédié fourni, ce four multifonction permet de cuire des aliments croustillants avec très peu
de matière grasse. Frites, légumes grillés, nuggets ou snacks maison deviennent plus légers sans sacrifier le goût.

Cette fonction est particulièrement appréciée pour une cuisine saine au quotidien. 

Connectivité intelligente avec ConnectLife

Le four encastrable ASKO OTP26BGH est compatible avec l’application ConnectLife permettant :

le contrôle à distance,
la surveillance de la cuisson,
les notifications en temps réel,
la gestion des programmes automatiques.

Cette connectivité offre un véritable confort d’utilisation et s’intègre parfaitement dans une maison connectée moderne. 

Design premium et confort d’utilisation

Le design scandinave minimaliste du four ASKO OTP26BGH apporte élégance et modernité à votre cuisine. Son écran tactile TFT
couleur facilite la navigation dans les menus et les réglages.
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Le four est également équipé :

de rails télescopiques entièrement extensibles,
d’un éclairage latéral multi-niveaux,
d’une porte tempérée avec refroidissement actif,
d’un système d’ouverture et fermeture douce,
d’un préchauffage rapide.

Chaque détail a été pensé pour améliorer le confort et la sécurité au quotidien. 

Excellente efficacité énergétique A++

Classé A++, le four ASKO OTP26BGH combine hautes performances et faible consommation énergétique. Sa consommation
optimisée en chaleur tournante contribue à réduire les dépenses énergétiques tout en conservant une cuisson efficace. 

FICHE TECHNIQUE

Marque ASKO
EAN13 3838782950094
Volume cavité four en litres : 71
Mode de nettoyage : Pyrolyse
Porte froide : oui
Couleur : Noir
Type de chaleur Chaleur pulsée (chaleur tournante)
Préconisation de la température : oui
Label energie A++
Type de pose: encastré
Type d'appareil Four
Mode de programmation Electronique
Sonde cuisson oui
Rails télescopiques Inclu
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