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THERMOMETRE A VIANDE DIGITAL POUR FOUR

Référence: SONDEVIANDE

DESCRIPTION

COMPATIBLE AVEC TOUTES LES MARQUES DE FOURS

Pour rétir la viande comme un pro, utilisez ce thermomeétre numérique sophistiqué avec sonde et minuterie, pour des résultats précis
et réguliers.

Plage de température : 0°C a 250°C

Minuterie de 99 minutes Boitier en silicone et sonde en acier inoxydable

Suivant le réapprovisionnement I'emballage peut étre différent
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FICHE TECHNIQUE

Marque ELECTROLUX
3663216025648

- Téléphone : 05 53 68 75 00 - Email : info@vigier-web.fr
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