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Appareil mise sous vide encastré inox Bora

Avec I'appareil de mise sous vide BORA QVac, les aliments restent frais jusqu’a trois fois plus longtemps : leur goQt et leur aspect
sont préservés, et le gaspillage est réduit. Trois fonctions offrent une flexibilité maximale : mise sous vide dans des boites ou des
sacs, refermeture de bouteilles et marinage.

Référence: QVACSS
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DESCRIPTION

Grace a son concept d’encastrement innovant et unique, le BORA QVac permet d’économiser I'espace sur le plan de travail dans la
cuisine : I'appareil se trouve sous le plan de travail. L'appareil sous vide encastrable s’installe & fleur ou peut étre encastré sur le
plan de travail en saillie.
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